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ENTRE CUCHARAS
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En 1929, un barco llamado Rakuyo Maru zarpé del
puerto de Yokohama, Japdn, con destino a tierras
desconocidas en Ameérica Latina. A bordo, cinco
familias japonesas llevaban consigo mas que
pertenencias: transportaban tradiciones, recuerdos
y la esperanza de un futuro mejor. Entre ellas viajaba
Minato Kuratomi, un agricultor que, cansado de la
pobreza que azotaba su pais tras la Primera Guerra
Mundial, decidi6 probar suerte en Colombia. A su
lado, su hija de seis anos, Hinata, apretaba entre sus
manos una pequenia caja de madera que contenia
semillas de arroz, algas secas y una cuchilla para
preparar pescado, las ultimas conexiones tangibles
con su hogar.







Tras un viaje de 37 dias, el barco atracé en el puerto
de Buenaventura. El calor humedo y el aroma a sal
y frutas tropicales resultaron abrumadores para
Hinata, quien extranaba el aire fresco de los campos
de cerezos de su pueblo natal. Desde alli, las familias
emprendieron un largo trayecto hacia el Valle del
Cauca. Se establecieron en la vereda El Jagual,
cerca de Corinto, donde trabajaron la tierra con
la disciplina que los caracterizaba. En sus campos
cultivaron arroz y hortalizas, aplicando técnicas

agricolas que transformaron la produccion local.
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En la modesta cocina de su casa, Minato replicaba
los sabores de su infancia para que su hija no
olvidara sus raices. Las mafianas comenzaban
con miso shiru, una sopa caliente de miso con
tofu y algas que reconfortaba el cuerpo en las frias
madrugadas. Para las jornadas largas, preparaba
onigiri, bolas de arroz rellenas de umeboshi
(ciruela encurtida), faciles de llevar al campo. Por
las noches, en silencio, Hinata observaba a su
padre cortar finas lonjas de pescado fresco para
hacer sashimi, mientras le contaba historias de
los festivales de Hanami, donde las familias se
reunian bajo los cerezos en flor para celebrar la
llegada de la primavera.



Sin embargo, la vida en el Valle del Cauca trajo consigo
nuevos sabores. La comunidad japonesa, aunque
apegada a sus tradiciones, comenzo a incorporar
ingredientes locales a sus recetas. El arroz gohan
compartié espacio con el platano maduro frito, y el
suave sabor del dashi se mezcld con el aji valluno,
mas intenso y picante. Asi nacid una cocina "‘

hibrida, donde el tempura se preparaba con feo
yuca y la tilapia local sustituia al salmén en
los rollos de sushi.




Hinata crecié entre dos mundos: el de su padre, con
su meticulosa precisién japonesa, y el caleno, vibrante
y desbordante de alegria. Ya convertida en una joven
adulta, decidi6 instalarse en el corazén de Cali. Alli
abrié un pequeno local de comida, donde servia platos

que fusionaban ambas culturas. Fue en ese lugar
donde conocié a LorenzWo, un cocinero
calefio con quien compartia la pasién por
experimentar en la cocina. El la introdujo
al sabor ahumado del chicharrén y al
dulzor del lulo, ingredientes que pronto
encontraron un lugar en sus recetas.
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El jardin se convirtié en un espacio de
encuentro. Cada primavera celebraban un

.,;L".f}:{anaml un festival bajo los cerezos donde

. la ciudad entera era bienvenida. Las mesas

se llenaban de sushi cfg tilapia con aguacate,

okonomiyaki con camarpnes del Pacifico y
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Porque al final, como el sabor de una comida bien -
“hecha, las historias verdaderas nunca se pierden:
man y viven en cada bocado, en cada
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