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“Puesta en valor de la gastronomía del Pacifico Colombiano 
en las festividades nacionales dirigida a jovenes de la carrera 

de gastronomia de la Pontificia Universidad Javeriana Cali”
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PERO... 
¿Qué es Fiesta y Fogón?



Fiesta y Fogón es una propuesta experiencial dirigida a estudiantes de 
Ěastronomĩa ūƃe inteĚra la cocina del �acĩfico colomùiano en las 

celebraciones nacionales. A través de activaciones temporales en fechas 
festivas —que reúnen comida, música, baile y espacios de aprendizaje como 
masterclass—, los estudiantes viven la cultura de forma directa y adquieren 
herramientas para replicarla, convirtiéndose en un puente que transforma el 

conocimiento en tradición.
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