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‘“Rescatar la cocina tradicional es
mantener vivas nuestras raices y cultura”
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“Puesta en valor de la gastronomia del Pacifico Colombiano
en las festividades nacionales dirigida a jovenes de la carrera
de gastronomia de la Pontificia Universidad Javeriana Cali”

15% Y 60% Y 45%

Preparaciones de jovenes prefieren de encuestados no
fradicionales comida globalizada ha visfo platos del
registradas son del €en celebraciones Pacifico en fiestas

pacifico DANE 2022 hacionales
MiniCultura, 2019 Encuesta propia, 2025



OBJETAO

Disefar un sistema experiencial que
ponga en valor la gastronomia del
Pacifico en festividades nacionales,
convirtiendo a los jovenes de
gastronomia en mediadores culturales

OBJETIVOS
ESPECIFICOS

» Analizar las percepciones y practicas de los jdvenes universitarios

frente a la gastronomia del Pacifico A partir de un andlisis culfural y social
en el confexto de las festividades nacionales, mediante revision
documental y recoleccion de informacion de campo Para identificar el nivel
de apropiacion y visibilidad de estas tradiciones culinarias.

Proyectar una esfrategia experiencial enfocada en la gastronomia del
Pacifico en el marco de las festividades nacionales Incorporando recursos
culturales, visuales, expresivos y sensoriales ajustados al contexto juvenil
de Cali Para generar vinculos significafivos que fortalezcan la apropiacion
de estas tradiciones en escenarios festivos nacionales.

Valorar la coherencia y el alcance de la propuesta experiencial planteada
Medliante retroalimentacion de usuarios, contrastes con la informacion
recolectada y validacion de referentes culfurales Para asegurar que la
estrategia respondaA efectivamente a las necesidades y expectativas de
los jovenes calefios.



ALIADO
EXPERTO

FLORISALBA
MOSQUERA

Chef y gestora social que rescata
la cocina tradicional del Pacifico y

lidera “Cocina para Todos”

- Graduada en Tecnologia en
N R a Gestion Gastrnémica (UNAB)
originaria de Andagoya, Chocé
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USUARIO

Estudiantes de Gasfronomia,
Javeriana Cali, 18-25 afos.
Conocen técnicas, usan redes,
quieren impacto cultural real.




NMETODOLOGIA

€ & &

ESCUCHA EL FOGON DESTAPA LA OLLA MEZCLA DE SABERES SERVIR Y COMPARTIR

« Observacion en - Diagrama de causas « Sesiones de co-creacion « Activacion piloto enla
celebraciones « Mapa de relaciones « Brainstorming universidad
universitarias « Diagrama de afinidad « Prototipado rapido « Prueba con usuarios
« Entrevistas y focus group « Definicion del problema « Construccion de « Evaluacion de percepcion
« Mapa de empatia « Identificacion de experiencias piloto « Validacion cultural
« Benchmarking cultural oportunidades culturales « Teoria del cambio - Ajustes finales
« Diario de campo
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PROCESOCREAI
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FESTIVAL
DE GASTRONOMIA
CHILANGA
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LUN | 25 | MAY

DE02:000PM

SALA MULTIPLE DE SAMAN




~ PERO.. ,
éQue es Flesta y Fogon?



Fiesta y Fogon es una propuesta experiencial dirigicla a estudiantes de
gastronomia que integra la cocina del Pacifico colombiano en las
celebraciones nacionales. A través de activaciones temporales en fechas

festivas —cue retinen comicda, musica, baile y espacios de aprendizaje como
masterclass—, los estudiantes viven la cultura de forma directa y adquieren
herramientas para replicarla, convirtiéndose en un puente que transforma el
conocimiento en tradicion.
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Pl. Interés enlaidea (1-5) P2. ¢(Participarias? Parte mas valiosa PA4. ;Llevarias recetas a casa?

Degustacioni——
4 3 Méduio mévil 3
/5

Talleres 2

Festividades INNEEG_ 2
Interés promedio Identidad visual I 1
conteniclo digital I 1

Promedio: 4.3/5 83% participaria Degustacion lidera 83% llevaria recetas

P7. Representacion cultural (1-5) P8. Atractivo visual (1-5) P9. Una palabra que define la marca P10. Nombre "Fiesta y Fogo

Identidad Innovacién

Cultura

Atractivo visual

Sabor

Promedio: 4.3/5 Promecdiio: 4.5/5 Identidad - Cultura - Tradlicion 83% lo aprueba
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