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“No es una figura mas de chocolate, es
la cultura hecha obra de arte”
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¢ Quienes somos?




. Como marca, buscamos
celebrar la rica herencia
cultural de México y
Colombia mediante la
creacion de chocolates
artesanales Unicos.
« Fusionamos creatividad con
autenticidad para ofrecer
experiencias memorables que
conectan a las personas y
enriqguecen sus momentos y
apreciacion cultural a través
de cada bocado.

« En Xococo, cada pieza
refleja nuestra
dedicacion y el
compromiso con la
calidad, creando
conexiones auténticas y
memorables.

Creatividad

Autenticidad

Pasion

Conexion



Paleta cromatica

. Paleta Cromatica
Corresponden a todos colores que
pertenecen a la marca. Esta totalmente

Mexican Pink

CMYK 0%, 97%, 45%, 10%

L S : BISTRE ALABASTER RoB 25,8 e
prohibido la alteracién de cualquiera de VK 0% 47 T Ta% e o HEX s eSose
ellos. E‘,;?E 12483’28(;@ e Maximum Purple

CMYK 0%, 74%, 17%, 37%
RGB 162, 42, 134
HEX  # A22A86

o Paleta Primaria
Corresponde los colores principales de la
marca; estos son bistre, alabaster y negro.
e Paleta Complementaria

Su funcidén es dar contraste y variedad en

BLACK
elementos la marca; puede emplearse en SNSETORCS  Chrome Yellow

RGB 0,00 CMYK 0%, 31%, 98%, 4%
HEX # 000000 RGE 246, 169, 5
HEX # F6A905

elementos graficos y limitado a las
especificaciones de la pag. 19.
Esta prohibido el uso de otro color fuera
de las paletas aqui mostradas.




Comfortaa Light

ABCDEFGHIJKLMNNOPQRSTUVWXYZ
abcdefghijklmnriopgrstuvwxyz
12345678907#3%&/@"

Comfortaa Regular

ABCDEF GHIJKLMNNOPQRSTUVWXYZ
abcdefghijklmnfiopgrstuvwxyz
12345678907#3%&/@*

Confortaa Bold

ABCDEFGHIJKLMNNOPQRSTUVWXYZ
abcdefghijklmniopqrstuvwxyz
1234567890?#$%&/@"

Magic Retro

ARCDETRHIIKIMNNOPORSTUVWXYE
abcdeighykKimniopgrstuvwxyz

123456678907+ 8%&/ @
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Chocolate Colombiano
Con Corazon Mexicano




Version Responsiva

. A diferencia del logotipo principal, el
logotipo responsivo de Xococo busca
poder adaptarse a diferentes plataformas
y tamanos, asegurando que la marca sea
siempre reconocible y efectiva, desde
dispositivos moéviles hasta vallas
publicitarias.

o Reductividad

El tamano minimo al que el logotipo

responsivo puede ser reproducido es a 2
cm de ancho en medios impresos y 57 px
en medios digitales.




tekuanotl sakatochin Ajoloapan
Oso lguana Teporingo Ajolote



La pitaya amarilla colombiana
es una fruta ovalada con
pulpa dulce y numerosas
semillas negras. Prefiere
climas calidos subhiumedos y

suelos francos arenosos.
A.Constantino E.,2023).

NOPAL

“El zapote rojo tiene una piel
aspera y una pulpa de color
rojo intenso. Es comu
consumirlo al na

mermelac

na

TUNA







Registro del chocolate




gistro del chocolate



BISTRE ALABASTER

CMYK 0%, 47%, 71%, 72% CMYK 0%, 2%, 7%, 4%
RGB 72, 38, 21 RGB 244, 239, 227
HEX # 482615 HEX # F4EFE3

BLACK

CMYK 0%, 0%, 0%, 100%
RGB 0,00

HEX  # 000000

Mexican Pink

CMYK 0%, 97%, 45%, 10%
RGB 229, 8, 126
HEX # ES0BT7E

|

Maximum Purple

CMYK 0%, 74%, 17%, 37%
RGB 162, 42, 134
HEX # A22A86

——

Blue (Munsell)
CMYK  100%, 9%, 0%, 33%
RGB 0,155, 171
HEX # 009BAB

Chrome Yellow

CMYK 0%, 31%, 98%, 4%
RGB 246, 169, 5
HEX # FEA90S5



Novedades de la elaboracion
Primera Fase:
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Novedades de la
elaboracion Segunda Fa

 Pruebas de sabor
 Olores no sabria que son los ingredientes

« Nopal y tuna : Herbal y notas silvestres.

« Zapote y Pitaya: sabores planos pero que unidos al
chocolate hacen mejor la presecencia de sabor.

- Nopal y Pitaya: sabor que aporta frescura, buenos
descriptores, no dulce pero si balanceado.

. Sin chocolate: ?'_- | | Cashaa :

. 1: sabores muy planos, falta intensidad. | i L |

. 2: Notas de pitaya muy ligeras en retrogusto, falta
intensidad, perfil dulce.

- 3: Notas frutales muy ligeras, perfil: fresco.



:Que edad tienes?
En un intervalo de edad se sostiene que el
publico objetivo sera tomado entre 30-45
anos, se tiene una disposicion de compra
mas efectiva.

; Que tanto identificas el nopal?

Se reconoce que mediante la encuesta de
percepcion, no manejan algun
conocimiento sobre el nopal , por ende es
poco valorado.




ESTRATOS5Y 6
12.1%

ESTRATO 172 ¢ Que estrato perteneces?

33.3%

Para los estratos 3 y 4, que suelen
representar niveles socioecondmicos
medios en Colombia, ser recomienda
nivelar precios calidad-precio.

ESTRATO 3Y 4
54.6%

Lo e escuchado mas no lo e probado
9.6%

; Que tan familiarizado te sientes con el
fruto del nopal “Tuna”?
El fruto del nopal no es tan consumido, pero
si a resonado por medio de redes sociales y
Nolo corozco viajes de las personas, pocos lo han

37.9%

Lo he escuchado mas no lo e probado p ro ba d 0.

43.8%



Moldes de pruebas en material de
impresion 3D

|







Fases 3D para diseno de cada esquema

de




Moldes: elaboracion de fases con “tipo vela”




Mapa de Empatlla Quiero disfrutar de productos

de buena calidad
Importancia de poder apoyar
en diferentes practicas
Donde puedo yo encontrar un
chocolate con sabores
diferentes.

Publicaciones de

Se evalua con
recomendaciones de
amigos, opiniones

de personajes del productos y

campo o no del _ produccién del
campo. mismo.

redes sociales,
anuncios de

Comparte recomendaciones en
redes sociales, resenas
positivas, comunidades en
linea.

Poder proponer un idea de

negocio basandose en diferentes

curiosos en chocolateria y .
e elotett, o G enEes puntos desde la elaboracién de
P y productos hasta la constante

variables del momento. nublicidad

No poder encontrar sabores




