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Entre el 30.1% y el 40% de los hogares en el Valle del 
Cauca carecen de acceso suficiente a una dieta adecuada.

Objetivo General (Goal Statement)
Diseño de un proceso de despulpado de la fruta en LA EMPRESA en Cali mediante herramientas 
de distribución de planta, con el propósito de aumentar el aprovechamiento de la fruta que ingre-
sa a la empresa.

Objetivos Específicos (Project Scope)

1. Diseñar un sistema eficiente de despulpado de frutas en LA EMPRESA en Cali, utilizando 
técnicas de tiempos, procesos, simulación del sistema y distribución de planta.
2. Analizar el proceso propuesto para identificar puntos críticos y dependencias del proceso a 
procesos externos. Se utilizarán diagramas de flujo y mapas de procesos. 
3. Validar la alternativa seleccionada mediante software de simulación, realizando simulacio-
nes del proceso de acuerdo con las especificaciones de este para analizar su desempeño.
4. Validar que la alternativa sea económicamente viable para LA EMPRESA, teniendo en 
cuenta los costos de mantener el proceso activo.

Propuesta seleccionada: Pulpa de fruta

COMPARACIÓN DE VELOCIDADES DE PROCESAMIENTO
POR EMPLEADO MARZO - ABRIL 2023

Propuestas:
  Optimizar los procesos de alista-
miento creando un plato listo para 
donar
    Implementar modelo de deshidra-
tación de la fruta:

  Implementar modelo de pulpa de 
fruta
    Implementar modelo de fruta liofili-
zada
    Compota de fruta
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[1] Programa municipal de alimentos, “Evaluación de seguridad alimentaria para población colombiana,” WFP Colombia, pp. 1-12, Feb. 
2023. 
[2] Admin and M. L. España, “Cómo conservar la pulpa de fruta Casera o industrial: 2023,” Conserva Todo, https://conservatodo.com/con-
servar-pulpa-de-fruta.

Fig. 1. Niveles de seguridad alimentaria en Colombia (%) [1].
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RECOMENDACIONESCONCLUSIONES
Estandarización del proceso de selección 
del fruver
Compra de máquina automática
Implementación de sistema de refrigeración 
industrial
Seguimiento y evaluación continua

Integración del sistema de despulpado.

Mejoramiento de la calidad y eficiencia de los 
procesos relacionados.

Aumento del aprovechamiento de las frutas 
provenientes de donaciones.

Maquina Semi/Automatica
Total Costo Proceso $ 789.956.767,58

Maquina Automatica
Total Costo Proceso $ 682.541.657,35

RELACIÓN  DE VENTAJAS & DESVENTAJAS


