SISTEMA DE DESPULPADO
DE FRUTA MEDIANTE TECNICAS
DE DISTRIBUCION DE PLANTA.
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¢ Propuestas:
® Optimizar los procesos de alista- ® Implementar modelo de pulpa de
mir:'.iﬁ?;ﬂl.d{aﬂ%} miento creando un plato listo para fruta
' donar ® |Implementar modelo de fruta liofili-
@ Implementar modelo de deshidra- zada
tacion de la fruta: ® Compota de fruta
51% Propuesta seleccionada: Pulpa de fruta
nseguridad Alimentaria Severa B Seguridad Alimentaria ..
: :nseiuri:aj :imen:aria :)derada Seiuridadﬂlimen;ria Marginal Objetlvo General (Goal Statement)

, , - . . Disefo de un proceso de despulpado de la fruta en LAEMPRESA en Cali mediante herramientas
Fig. 1. Niveles de seguridad alimentaria en Colombia (%) [1]. de distribucion de planta, con el proposito de aumentar el aprovechamiento de la fruta que ingre-
sa a la empresa.

Objetivos Especificos (Project Scope)

Entre el 30.1% y el 40% de los hogares en el Valle del
procesos externos. Se utilizaran diagramas de flujo y mapas de procesos.
3. Validar la alternativa seleccionada mediante software de simulacién, realizando simulacio-
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VR Definicion
o Absolutamente necesario
450 L

Cauca carecen de acceso suficiente a una dieta adecuada. 1. Disefar un sistema eficiente de despulpado de frutas en LA EMPRESA en Cali, utilizando
nes del proceso de acuerdo con las especificaciones de este para analizar su desempefio.
3,00 Velocidad General I V D I S E N a R Especialmente necesario

técnicas de tiempos, procesos, simulacion del sistema y distribucion de planta.
ll. MEDIR
4. Validar que la alternativa sea econdmicamente viable para LA EMPRESA, teniendo en
Importante

2. Analizar el proceso propuesto para identificar puntos criticos y dependencias del proceso a
COMPARACION DE VELOCIDADES DE PROCESAMIENTO cuenta los costos de mantener el proceso activo.
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fruver seleccionado

Almacen T Propuestas
Pulpa 1

V V E R I F I A R seleccion fruver [ seleccion fruver 5 — :Evitara accidentes?
[ J c Mejorara el orden y la limpieza?

éDejaré espacio qtil libre?
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RESULTADOS

0700 [ ] rSeleccion éMejorara la integracion en conjunto?
0.600 B rPulpa diclonas de trab
Z éMejorara otras condiciones de trabajo?

0.500 RELACION DE VENTAJAS & DESVENTAJAS : :

0 400 éMejorara el control?

O . 30 0 Facilitar4 las actividades de acarreo de materiales?

0 . 2 O 0 Puntos totales 14 18
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CONCLUSIONES RECOMENDACIONES

Magquina Automatica ® Integracion del sistema de despulpado. ® Estandarizacién del proceso de seleccion
Total Costo Proceso | § 682.541.657,35 N . o del fruver
® Mejoramiento de la calidad y eficiencia de los . _
Maquina Semi/Automatica procesos relacionados. ® Compra de maquina automatica
Total Costo Proceso [ § 789.956.767,58 e Aumento del aprovechamiento de las frutas ® Implementacion de sistema de refrigeracion
rovenientes de donaciones. industrial
VARIABLE | ESTADO | META | RESULTADO P o » ;

Tiempo de Yida INICIAL ® Seguimiento y evaluacion continua

apta para el

ng}gufmahumano 2 15 30 [1] Programa municipal de alimentos, “Evaluacion de seguridad alimentaria para poblacion colombiana,” WFP Colombia, pp. 1-12, Feb.
2023.

RESULTADOS DE INDICADORES DE DESEMPERNO [2]. [2] Admin and M. L. Esparia, “Como conservar la pulpa de fruta Casera o industrial: 2023,” Conserva Todo, https://conservatodo.com/con-

servar-pulpa-de-fruta.



